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LOKANDA
DEVETAK  Pomgnica di Pasqua
SO San Michele del Carso, 20 aprile 2025

Il nostro benvenuto con il tradizionale prosciutto cotto nel pane
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SECONDI A SCELTA:
Tortino di spinaci con ricotta vegetale di mandorle e asparagi al vapore

Spezzatino di cinghiale alla paprika ¢ polenta bio
[ tradizionale baccala della nonna Zuta con polenta e parmigiano
Filetto di maiale marinato alla senape, asparagi ¢ semi di sesamo
Agnello dell'azienda agricola Antoni¢ di Cerovlie (TS) - presidio Slow Food FVG
¢ patatine al rosmarino

Predessert
Dolce della tradizione: “kuhani Struklji”
(struccoletti cotti nello straccio ripieni alle noci e uvetta) con burro ¢ finocchietto

Cafte ¢ digestivo

€ 86,00 a persona tutto compreso
(Vino a scelta bianco rosso dolce da una lista di vini selezionati dalla nostra cantina)

N.B. Il menu potrebbe subire qualche modifica

Buona Pasqua!
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Velikonodno kosilo

Vrh sv. Mihaela, 20. aprila 2025

Nasa Kklasi¢na dobrodoslica: v kruhu kuhan prsut s hrenom
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Krema iz mascarpone ter zelenega sira 7 orchi
v kosarici sira Montasio z roznatim poprom

Rezanci 32 (Macino®) na maslu in Zajblji
7 ragujiem domace perutnine in rozmarinom

GLAVNE JEDINA 1ZBIRO:
Spinacina tortica s skuto iz mandelinovega mleka in belusi na pari

Golaz divicga prasica s papriko in polento
Tradicionalna polenovka none Zute, polenta in parmezan
V gor¢ici mariniran svinjski file, belusi in sezamova semena
Krasko jagnje kmetije Antonic iz Cerovelj (TS) - zasitena jed Slow Food
in krompiréek z rozmarinom

Predessert

TRADICIONALNA SLADICA: Nasi kuhani Strukljii z maslom in komarc¢kom

Kavain likeréek
€ 86,00 po osebi vse vklju¢eno

(Vina - bela, rde¢a in sladka - bodo na izbiro iz mini karte, ki je trenutno Se v pripravi)
N.B. Na meniju bo lahko prislo do kake majhne zamenjav

Buona Pasqua!
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